
Najaarsfolder
Geldig tot en met 20 december 2026

Even Praktisch
Alle Formules uit deze folder 

dienen min. 3 dagen voordien 
besteld te worden.

 
Bij drukke periodes kunnen we maar een aantal 

personen verzorgen.

Deze formules zijn voornamelijk verpakt in wegwerp  
verpakking, geschikt voor oven en microgolf.

Koude gerechten of moeilijk over te scheppen

 gerechten voorzien wij in keramiek.
Kleine schalen hebben wij steeds beschikbaar.

Voor het gebruik van de evt. gebruikte materialen 
vragen wij een waarborg.

Een bestelling plaatsen..

U kan dit telefonisch op het nummer 
 050 / 36 09 30

Mail -  info@gout-traiteur.be

In de winkel - we helpen u graag verder

Poortershuyze BV - Bruggesteenweg 24 - Sijsele   
T 050 / 36 09 30

info@gout-traiteur.be
KBC BE04 4768 1429 9231

BE 0461.982.789

Openingstijden :
Ma/Di/Do/Vr/Za : 9u - 18u

Wo: gesloten - Zo: 9u - 12u

Traiteur
Wereldse bereide gerechten

www.gout-traiteur.be
info@gout-traiteur.be

Teppan Yaki
          

         vanaf 2 personen

We presenteren U een fantastische schotel 
met een assortiment 

van 9 stukken vis, schaaldieren & vlees!

Spiesje met Scampi’s 
St.-Jacobsvrucht
Gamba met look

Zalmplakje met citroenpeper
Papillot van Baars met saffraan 

Kipfilet gemarineerd in curry en oestersaus
Lamsspiesjeé met koriander en Look

Rundsfilet Mignon “Terri Yaki”
Varkenshaasje in rode curry

Daarbij komt een mooie portie,
Gestoomde Jasmijn rijst

Gebakken Jasmijn rijst met look, 
eieren & groentjes

Pad Thai

Diverse sausjes,
Chili saus, zoetzure saus, soyasaus & gochuang

Groenten, 
om mee te bakken, 

Lente-ui, courgette, chilipeper, shitake
& nog een fris slaatje

Prijs € 38,00 pp.



Aperitief
Tapa’s plank koud 

€ 16,50 pp.

Geselecteerde 
Italiaanse & Spaanse charcuterie, 

Hummus, paprikaroomkaas & crackers
Veggie burger & Wrap gerookte Zalm

Een amuse (inspiratie van de dag)
Manchego belegen

Mosterd kaasjes
Olijven, zongedroogde tomaatjes

Peppadew’s
Cocktail garnalen

koude Amuses
€ 3,20 / stuk

Ganache van eend,                                 
compote & gerookte eendenborst

Tartaar van rund, truffelmayo, kwartelei
Sashimi tonijn, bulgur  & wakamé

Cocktail scampi, wasabimayo
Céviche zeebaars en mango
Terri Yaki zalm met sezam

Cremeux geitenkaas, crumble spek

Suggesties

Fazant filet € 27,50

Fine Champagne, witloof, Wildeman peertje,

Cox appel, veenbessen, spruitjes

Amandelkroketjes of Gratin Dauphinoise

Hert filet € 30,50

Grand Veneur, witloof, Wildeman peertje, Cox appel, 

veenbessen, spruitjes

Amandelkroketjes of Gratin Dauphinoise  

Stoofpotje van hert € 24,50

witloof, Wildeman peertje, Cox appel,

veenbessen, spruitjes

Amandelkroketjes of Gratin Dauphinoise

Canneloni gekonfijte fazant € 22,50

Hazelnoot & knolselder

Sheppards Pie € 22,50

Everzwijn Ragu 
Fine Champagne, witloof, Wildeman peertje, cox 

appel, veenbessen, spruitjes

Aardappeldûchesse

Kamado BBQ Chicken € 26,50

Portobello saus
witloof, Wildeman peertje, cox appel, veenbessen, 

spruitjes

Amandelkroketjes of Gratin Dauphinoise

Zeebaarsfilet € 24,50

Gekonfijte prei

beurre-blanc & groene kruiden

aardappelmousseline

Black Tiger scampi € 22,50

Thai red curry, paksoi & shitake

Jasmijn rijst

Pasta Buffet 
In huis bereide pasta’s!

Caramelle 
rundsvlees - Napoli saus

Canneloni
gekonfijte fazant, hazelnoot & knolselder

Torteloni
Hokkaido pompoen & salie

Ravioli
scampi & rivierkreeft diabolique

Panzerotti
paddenstoelen & truffel

Pesto,  rucola & Parmezaan

Vanaf 2 personen 
€ 34,00 pp.

Asia Buffet

Red curry scampi
Chinese kool, paksoi, sweet basil

Kip Tikka Massala
Naanbrood

Koran spicy porc
Gekaramilseerde ui & Bulgogi

Rundsreepjes Black pepper
Wokgroenten & oestersaus

Zeebaars 
Paddenstoelen, baby mais & green curry 

Gebakken & gestoomde Jasmijn rijst
 Chilisaus & zoetzure saus

Vanaf 2 personen 
€ 42,00 pp.


